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2019 年 4 月 5 日 

 

4/17(水) 『ヨークマート もねの里店』 オープン 
 

 

 株式会社セブン＆アイ・ホールディングス傘下の食品スーパー、株式会社ヨーク 

マート（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：大竹 正人）は 2019年 4月 17日（水）      

午前 9時半に、80店舗目（千葉県内 22店舗目）となる『ヨークマート もねの里店』を、

千葉県四街道市にオープンいたします。 

 

 

【出店エリアの特徴】 
 当店はＪＲ総武本線「物井駅」西口から西へ約 0.8㎞の場所に位置し、東関東自動車

道（四街道ＩＣ）から東へ約 1.6㎞という立地となっており、宅地開発が進行中のエリ

アとなっております。 

それに伴い大型ホームセンターや商業施設の出店が続いており、今後発展が見込まれる

エリアです。今回の出店は四街道市にオープンしております「もねの里モール」内の中

核テナントとして出店いたします。 
 

 

 

【もねの里店 店舗外観】 
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【もねの里店 売場レイアウト】 
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【店コンセプト・商品・売場の特徴】 
 

「もねの里、ふれあいマルシェ」を店コンセプトとし、地域の皆様との触れ合いを大切

にしながら、日々、鮮度の良い生鮮商品と「健康・簡便・即食」等、時代のニーズに合

わせた品揃えをしていくことで、地域の皆様に長く愛される店を従業員一丸となって作

り上げてまいります。 

 

 

＜生鮮部門＞ 

 ➢ 精肉売場では、生産者指定の黒毛和牛を部位・量目・厚さにこだわり、ご提供いた

します。更に健康ニーズに合わせた美味しい「赤身肉商材」、調理が簡単にできる

生ハンバーグをはじめ、豚肉・鶏肉を中心にフレーバーにもこだわった味付商品を

ご提供いたします。普段の食卓提案のみならず、ハレの日のごちそうメニューや、

お酒のお供に最適なローストビーフ、ローストポークや輸入生ハムも品数豊富に取

り揃えてまいります。 

 

 ➢ 青果売場では、近隣の契約農家様より直納される新鮮な地場野菜を売場でコーナー

化し、品数豊富に選ぶ楽しさを追求してまいります。 

   惣菜前の売場では、ヨークマートのこだわり果実を使用した、店内手作りフルーツ

タルト、カットフルーツ等のデザート品をコーナー化し、季節に合わせご提供いた

します。また、生鮮各部門のお勧め食材と新鮮野菜を組み合わせた、ヨークマート

オリジナル手作りサラダコーナーも常設いたします。量目も豊富に、見た目も鮮や

かな旬のサラダをお楽しみ下さい。 
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➢ 鮮魚売場では、地元千葉県の漁港で水揚げされた新鮮な魚介類を種類豊富に日々取

り揃えてまいります。また、その鮮度の良い魚介類を使用し、店内で調理加工した

「お魚屋さんのお惣菜」コーナーでは、焼き魚・フライ・から揚げ・煮魚と手間の

かかる魚料理をご自宅で簡単にお召し上がり頂ける状態でご提供いたします。 

  

＜デリカ部門＞ 
    

➢ 惣菜売場では、電子レンジで温めるだけで美味しく召し上がれる「昼食メニュー」、

「晩ごはんのおかず」の品揃えを充実させてまいります。和食・洋食・中華と幅広 

くご提供いたします。また、お弁当は手作り、お赤飯も生米から炊き上げた自信作

となっております。 

お寿司は旬のネタを使用し、江戸前寿司・巻物・ちらし寿司と、こだわりの商品を 

取り揃えてまいります。 

 

➢ ベーカリー売場では、お客様に安心してお買い求めいただけますよう、イーストフ

ード、保存料を使わずに全商品製造してまいります。 

   店内おすすめの商品として、「豆乳生食パン」をご用意いたします。この商品は原

料や製法にこだわり、「絶妙な柔らかさ」を追求した一品となっており、トースト

せずにそのまま食べても美味しく召し上がって頂ける「生食」というネーミングで

ご提供いたします。また、500度近い高温の専用釜で毎日焼き上げる「窯焼きピッ

ツァ」は、外はサックリ、中はモチモチとした食感を感じていただけるお勧め商品

となっております。売場横に併設している、ふれあいコーナーにて、ヨークマート

自慢のベーカリー商品をセブンカフェ（コーヒー・カフェラテ販売）と併せてお楽

しみ下さい。 

 

＜グロサリー部門＞ 

➢ デイリー食品売場では、日々の食生活に欠かせない頻度品はもちろん、地元の逸品

を取り揃え、地産地消そして地域に根付いた食文化に貢献してまいります。四街道

市より株式会社いずみ野製菓さんの各種和菓子、また地元千葉県産の食材を使用し

て作られた「漬物」を株式会社やますさん、伊藤漬物工業株式会社さんから仕入れ、

ご提供いたします。 

 

➢ 加食雑貨売場では、話題の新商品をいち早く取り揃え、いつご来店されても楽しい

売場づくりに注力してまいります。酒売場を充実させ、お客様の食卓が豊かになる

お手伝いとして、食事メニューに合わせたワイン提案や日本酒を豊富に品揃えし、

ご提供いたします。  

    

【その他サービス】 
➢ 「キッチンサポート」 

ヨークマートお勧め商品を、目の前でライブ感たっぷりに調理、ご試食提供させ

ていただくコーナーです。スタッフお勧めのレシピ提案などもご用意いたします。 

お買い物の際にお気軽にお立ち寄り下さい。 

 

➢ 「ふれあいコール」 

店舗入口に「ふれあいコール」を設置しております。お買い物の際にお手伝いが

必要なお客様は、ボタンを押していただきますと、スタッフがお買い物のお手伝

いをさせていただきます。施設面でも安全・安心なお買い物をお楽しみいただけ

ますよう、取り組んでまいります。 
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【環境への取組み】  
 

  限りのある資源を再利用する取組みとして、古紙・段ボール・空ペットボトルを回

収する「リサイクルステーション」を店外へ設置いたします。この取組みは、お買物

ついでにお子様から大人まで、楽しんでリサイクル活動に取り組めるシステムとなっ

ております。 

  店頭回収物は、全て再資源化され封筒や、食品容器、また同一製品へと生まれ変わ

ります。この活動を通して、nanacoカードをお持ちのお客様には、回収量に合わせた

リサイクルポイントが nanacoカードへ貯まります。貯まったリサイクルポイントはグ

ループ共通の nanaco カードポイントと交換ができ、グループ各社のお買い物の際にご

利用いただけます。 

  また、レジ精算の際にレジ袋をご辞退いただきますと、お買い上げ合計金額から２

円引きのサービス(一部対象外あり)を実施しております。お買い上げ商品の袋詰めが

不要な「私のお買いものカゴ」「マイバック」のご利用促進にも力を入れて取り組みま

す。お客様と一緒に環境負荷の少ない店舗づくりを目指してまいります。 

 

＜リサイクルステーションイメージ＞ 

 
 

【ヨークマート もねの里店 施設概要】 
  
１．店舗名称 『ヨークマート もねの里（もねのさと）店』 

２．所在地 千葉県四街道市もねの里 6-10-1 

３．売場面積 2,150 ㎡ 

４．電話・FAX 電話番号: 043-422-2262    FAX番号: 043-422-2263 

５．駐車台数 280 台（モール共有・お客様用） 

６．営業時間 9：30 ～ 22：00 （通常時） 

７．従業員数 計 120 名（社員 20名、パートタイマー100名） 

８．店長 吉川 正男（よしかわ まさお） 

９．商圏人口 約 14,000人（5,500世帯） ※半径 1.5kmの基礎商圏内 

10．売上目標 21億円（初年度計画） 

11. 共同出店 ドラックストア、100円均一、ファッション 

※詳細は「もねの里モール」ホームページをご確認下さい 

https://www.monenosato-mall.jp/ 

https://www.monenosato-mall.jp/
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【交通アクセス・周辺図】 
○JR総武本線「物井駅」 西口より徒歩 16分 

   

○JR総武本線「物井駅」 西口よりバス（乗車時間 5分） 

            ・千葉内陸バス「もねの里」バス停下車 徒歩 3分 

            「物井池花線 ハードヒル池花行」 

 

○お車でお越しの場合  東関東自動車道 四街道ＩＣより 1.6㎞ 

 

 
 

 

 

＜駐車場について＞ 
オープニングセール中は店舗周辺の混雑緩和を優先し、混雑時は駐車場をご利用いただけ

ない場合がございます。 

 

 

＜当店のご取材に関して＞ 

 誠に勝手ながら、許可なく店内撮影・インタビューはご遠慮いただきますようお願い申し

上げます。 

 

 

＜本リリースに関するお問い合わせ先＞ 

株式会社ヨークマート 総務室 総務部  TEL 03-6238-3611     

 

以上 


